
Автентична грецька кухня

МЕНЮ



Preis in € - alle Steuern inbegriffen

 Салати
Хоріатікі салата – грецький селянський салат GO 14.90
Салат Цезар зі смужками смаженої курки 
Помідори чері, грінки, зелений салат і пластівці 
пармезану

ABCM 16.90

Салат Орфеас
Свіжий зелений салат, помідори чері, огірок, 
цибуля, кедрові горішки, гранат, кунжут і сушений 
інжир, увінчаний інжирним бальзамічним оцтом, 
заправкою з оливкової олії та пластівцями сиру 
грав'єра

GFN 15.20

Дакос GO 12.90
З помідорами, цибулею, петрушкою,
Оливками та фетою

Мезе
Домашні соуси  за порцію

Дзадзікі, тарамосалата, фава по-санторинськи або 
скордалья

CDG 6.90

Салат з баклажанів агіорітікі з 
питою (за бажанням веганський)

AG 8.50

Чипси з цукіні та баклажана
подається з дзадзікі

AG 9.20

Колокітокефтедес
смажені кульки з цукіні з зеленню, 
подаються з йогуртово-лаймовим соусом

ACG 9.90

Баклажани на грилі
З соусом з авокадо, халумі, кедровими 
горішками, помідорами чері, гранатовим 
бальзамічним соусом і питою

AGE 15.90

Палички сиру грав'єра саганакі
подаються з домашнім томатним джемом

ACGO 12.90

Супи
Холодний йогуртовий суп G 5.90
Томатний суп O 5.60

Грецькі страви
Восьминіг на грилі
З карамелізованою цибулею і фавою

B 19.90

Кальмари фрі
подаються з домашнім соусом тартар

ACG
R

18.90

Гарідес саганакі
Креветки, тушковані в томатному соусі з узо, 
подаються з сиром фета

BGO 19.90

Крокети з креветок
з домашнім томатним джемом

ABG 17.90

Мідія
мідії на грилі в мушлі, подаються з оливковою олією 
та лимонним соусом

R 10.90

Халумі на грилі
з помідорами, інжирним бальзаміком і листям 
базиліка

GO 11.90

Мариновані сардини D 11.90
Фета філокрустас
З кунжутом і медом

AGN 12.90

Домашній хліб A 3.20 
за порцію

Домашній хліб
З часником

A 3.90
за порцію

Грецька піта A 3.20 
за порцію

Грецька піта 
З часником

A 3.90 
за порцію

Оливки O 9.90

Варіації Пареас
Пікілія Орфеас
Тарілка теплих і холодних закусок, чипсів з цукіні та баклажана, фети в паніровці, грецьких пітакія, 
шпинатного штруделя, оливок, дзадзікі та скордальї

ADGL 17.90

Холодна тарілка
Дзадзікі, паста з баклажанів, скордалья, тарама, мариновані червоні перці та сир фета

CDG 16.90

Пікілія з моря
Тарілка з маринованими анчоусами, мідіями на грилі, креветками на грилі, кальмарами на грилі та 
тарамосалатою

BDR 21.90

Вегетаріанські страви
Шпинатний штрудель
Із зеленню, сиром фета та дзадзікі

ACG 14.90

Імам баїлди (за бажанням веганський)
запечені фаршировані баклажани з карамелізованою цибулею, томатним соусом з кмином, увінчані 
сиром фета, подаються з печеною картоплею

GL 14.90

Стейк з цвітної капусти (за бажанням веганський)
На пюре з батату з гранатовими зернами та йогуртово-лаймовим соусом

G 17.90



Preis in € - alle Steuern inbegriffen

Оригінальний Віденський Шніцель
Віденський шніцель з телятини
Подається з картопляним салатом, картоплею фрі або змішаним салатом і кетчупом

ACG 24.90

Тарілки на компанію
Тарілка м'яса гриль
Гірос, курка, біфтекі, баранячі котлети, подаються з домашньою картоплею фрі і дзадзікі

ACG 59.90

Рибна тарілка
Дорада цілком, філе сібаса, кальмари, креветки, шашлик з лосося, мідії гриль з овочами і смаженою 
картоплею

BDRN 79.90

Десерти
Шоколадний фондан
Шоколадне суфле з крихтою і ванільним морозивом

ACGH 14.90

Пахлава
Пахлава з тістом катаїфі та горіхами

AH 10.90

Галактобуреко
Тісто філо з манним кремом і ванільним морозивом

ACGH 9.90

Йогурт
з медом, волоськими горіхами і тертою апельсиновою цедрою

GH 7.90

Особливе грецьке морозиво
2 кульки: інжир і каймакі політіко

G 8.90

Портокалопіта AG 10.90
З ванільним морозивом

Запитайте про нашу 
страву дня!

Алергени
A – Зернові, що містять глютен, та продукти з них; B – Ракоподібні; C – Яйця та продукти з них; D – Риба та продукти з неї;

E – Арахіс та продукти з нього; F – Соя та продукти з неї; G – Молоко або лактоза; H – Горіхи;
L – Селера та продукти з неї; M – Гірчиця та продукти з неї; N – Кунжут та продукти з нього; O – Сульфіти;

P – Люпин та продукти з нього; R – Молюски

М'ясо та курка
Автентичний грецький гірос
подається з картоплею фрі, салатом з 
томатів і цибулі, дзадзікі та гострим 
соусом

G 17.90

Мусака
Запіканка з баклажанів і картоплі з 
рубленою телятиною та соусом 
бешамель

ACGL 17.90

Сувлакі з курки
подається з картоплею фрі, салатом і 
дзадзікі

G 16.90

Біфтекі з телятини, фаршировані 
сиром
З смаженою картоплею, салатом і 
дзадзікі

CG 17.90

Баранячі котлети
подаються з печеною картоплею і 
дзадзікі

G 27.90

Свинячий стейк
З домашньою картоплею фрі і дзадзікі

G 18.90

Соуси на вибір
Кетчуп, майонез, гірчиця тощо

2.20
За порцію

Свіже з моря
Дорада цілком
подається з овочами на грилі та салатом

DN 27.90

Філе сібаса на грилі
подається з пюре з батату, броколі та 
морквою

DN 25.90

Філе лосося на грилі
подається зі шпинатом з кунжутом і 
апельсиновою заправкою

DN 24.90

Міні-кальмари на грилі 
подаються в соусі фета-кунжут на салаті з 
молодого шпинату з помідорами чері

NR 23.90

Креветки на грилі
На східному змішаному салаті з 
апельсиновою заправкою 

BCG 29.90

Гарніри на вибір
Овочі гриль, смажена картопля, рис, 
шпинат, картопля фрі тощо

7.50
За порцію



Preis in € - alle Steuern inbegriffen

Аперитив
La vie en rose 0.25l O 9.90 Просекко Серена 0.1l O 4.90
Хуго 0.25l O 8.90 Рожеве ігристе Фельснер 0.1l O 4.90
Негроні 0.25l O 12.00 Мартіні Б'янко, сухий 4cl O 8.90
Рамаццотті Розато 0.25l O 8.90 Кампарі з апельсином і содовою 4cl O 9.90
Апероль Шприц 0.25l O 8.90 Біле вино з содовою 0.25l O 4.50
Літній шприцер 0.5l O 7.50 Жовтий Мускателлер Фельснер 1/8 O

Пляшк
а

4.90
29.00

Біле вино
Мега Спілео Кюве
Малагузія/Ассіртіко/Шардоне
Яскраві стиглі тропічні фрукти з нотою зелених 
трав

1/8 O
Пляшк
а

4.90
29.00

Малагузія 
Свіжий, харизматичний, фруктовий, елегантний

1/8 O
Пляшк
а

5.90
32.00

Шато Джулія Ассіртіко
Винятковий Ассіртіко від Лазаріді

1/8 O
Пляшк
а

5.90
32.00

Грюнер Вельтлінер Рід Мосбургерін
Квітковий аромат, свіжий букет, ніжна фруктова 
кислотність

1/8 O
Пляшк
а

4.90
29.00

Рецина
Маламартіна – класика 1/8 O 3.60

Rosè Felsner
Шляхетний, ніжний рожевий колір.
В ароматі прекрасні ноти полуниці та малини, у 
смаку жвава, іскриста кислотність

1/8 O 4.90

Безалкогольні напої
Домашній імбирно-лимонний сік 0.50l 5.90
Свіжовичавлений апельсиновий сік 0.20l 6.90
Сан Пеллегріно 0.25l 3.50
Сан Пеллегріно 0.75l 7.50
Аква Панна 0.25l 3.50
Аква Панна 0.75l 7.50
Содова дитячий напій 0.33l 2.10
Содова з лимоном 0.33l 3.60
Содова з бузиною 0.33l 3.60
Содова з малиною 0.33l 3.60
Кока-кола, зеро, зеро зеро 0.33l 4.40
Фанта 0.33l 4.40
Спрайт 0.33l 4.40
Альмдудлер 0.33l 4.40
Холодний чай
Персик | Лимон

0.33l 4.40

Рожевий лимонад 0.20l 5.30
Каламутний яблучний сік 0.33l 4.70
Каламутний яблучний сік із содовою 0.33l 4.10
Паго
Манго | Полуниця | Абрикос | Чорна смородина

0.20l 5.30

Пінк Парадайз  дитячий напій 0.33l 2.30
Швепс Тонік
Біттер Лемон

0.20l 5.30

Червоне вино
Аксія Ред 
Сіра/Ксіномавро – Альфа Естейт
Гармонійний супутник до ситних страв

1/8 O
Пляшка

4.90
29.00

Цвайгельт Рід Вайтгассе
Темно-рубіновий колір, аромати ожини та фіалки

1/8 O
Пляшка

4.90
26.00

Аметистос Ред
Каберне Совіньйон, Мерло – Агіоргітіко
Добре структурований букет з ароматами лісових 
ягід, вишневого джему та спецій

1/8 O
Пляшка

5.90
35.00

Палівоу Естейт Немея
Агіоргітіко 100%, Немея
Насичене темне вино з вираженими танінами

1/8 O
Пляшка

5.50
32.00

Пиво
Грецький Міфос 0.33l AO 5.50
Будвайзер Original 0.33l AO 4.50
Будвайзер Original 0.50l AO 5.90
Будвайзер темний 0.50l AO 5.90
Пшеничне пиво 0.50l AO 5.90
Будвайзер безалкогольний 0.33l AO 5.30
Радлер 0.33l AO 4.90

Кава та чай
Грецька кава - 5.20
Еспресо - 3.50
Подвійний еспресо - 5.10
Маленька кава з молоком G 4.10
Велика кава з молоком G 5.50
Фредо еспресо (холодний) - 5.30
Кава фраппе (холодна) - 5.30
Кава фраппе з ванільним морозивом G 6.50
Меланж G 4.90
Кава з молоком G 5.50

Ми також подаємо нашу каву без кофеїну

Грецький гірський трав'яний чай - 5.20
Чай у чайнику Зелений | М'ятний | Фруктовий | 
Ройбуш | Ромашковий | Чорний

- 4.70

Порція лимона - 2.90
Порція молока G 1.20
Склянка молока  дитячий напій G 2.10

Міцні напої
Узо 4 cl 6.00
Метакса 5* 2 cl 4.50
Ціпуро 2 cl 3.90
Мастіха 4 cl 4.50

Запитайте у персоналу про ширший вибір


