
Настоящая греческая кухня

МЕНЮ



Preis in € - alle Steuern inbegriffen

 Салаты
Хориатики салата – греческий деревенский салат GO 14.90
Салат Цезарь с полосками жареной курицы 
Черри, гренки, зелёный салат и хлопья пармезана

ABCM 16.90

Салат Орфеас
Свежий зелёный салат, черри, огурец, лук, кедровые 
орехи, гранат, кунжут и сушёный инжир, заправленный 
инжирным бальзамическим уксусом, оливковым 
маслом и хлопьями сыра гравьера

GFN 15.20

Дакос GO 12.90
С помидорами, луком, петрушкой,
Оливками и фетой

Мезе
Домашние соусы  за порцию

Дзадзики, тарамосалата, фава по-сантторински или 
скордалья

CDG 6.90

Салат из баклажанов агиоритики с 
питой (по желанию веганский)

AG 8.50

Чипсы из цукини и баклажана
подаётся с дзадзики

AG 9.20

Колокитокефтедес
жареные шарики из цукини с зеленью, 
подаются с йогуртово-лаймовым соусом

ACG 9.90

Баклажаны на гриле
С соусом из авокадо, халуми, кедровыми 
орехами, черри, гранатовым 
бальзамическим соусом и питой

AGE 15.90

Палочки сыра гравьера саганаки
подаются с домашним томатным джемом

ACGO 12.90

Супы
Холодный йогуртовый суп G 5.90
Томатный суп O 5.60

Греческие блюда
Осьминог на гриле
С карамелизированным луком и фавой

B 19.90

Кальмары фри
подаются с домашним соусом тартар

ACG
R

18.90

Гаридес саганаки
Креветки, тушённые в томатном соусе с узо, подаются с 
сыром фета

BGO 19.90

Крокеты из креветок
с домашним томатным джемом

ABG 17.90

Мидия
мидии на гриле в раковине, подаются с оливковым 
маслом и лимонным соусом

R 10.90

Халуми на гриле
с помидорами, инжирным бальзамиком и листьями 
базилика

GO 11.90

Маринованные сардины D 11.90
Фета филокрустас
С кунжутом и мёдом

AGN 12.90

Домашний хлеб A 3.20 
за порцию

Домашний хлеб
С чесноком

A 3.90
за порцию

Греческая пита A 3.20 
за порцию

Греческая пита 
С чесноком

A 3.90 
за порцию

Оливки O 9.90

Вариации Пареас
Пикилия Орфеас
Тарелка тёплых и холодных закусок, чипсов из цукини и баклажана, феты в панировке, греческих питакия, 
шпинатного штруделя, оливок, дзадзики и скордальи

ADGL 17.90

Холодная тарелка
Дзадзики, паста из баклажанов, скордалья, тарама, маринованный красный перец и сыр фета

CDG 16.90

Пикилия из моря
Тарелка с маринованными анчоусами, мидиями на гриле, креветками на гриле, кальмарами на гриле и 
тарамосалатой

BDR 21.90

Вегетарианские блюда
Шпинатный штрудель
С зеленью, сыром фета и дзадзики

ACG 14.90

Имам баялды (по желанию веганский)
запечённые фаршированные баклажаны с карамелизированным луком, томатным соусом с тмином, 
увенчанные 
сыром фета, подаются с печёным картофелем

GL 14.90

Стейк из цветной капусты (по желанию веганский)
На пюре из батата с гранатовыми зёрнами и йогуртово-лаймовым соусом

G 17.90



Preis in € - alle Steuern inbegriffen

Оригинальный Венский Шницель
Венский шницель из телятины
Подаётся с картофельным салатом, картофелем фри или смешанным салатом и кетчупом

ACG 24.90

Тарелки на компанию
Тарелка мяса гриль
Гирос, курица, бифтеки, бараньи котлеты, подаются с домашним картофелем фри и дзадзики

ACG 59.90

Рыбная тарелка
Дорада целиком, филе сибаса, кальмары, креветки, шашлык из лосося, мидии гриль с овощами и жареным 
картофелем

BDRN 79.90

Десерты
Шоколадный фондан
Шоколадное суфле с крошкой и ванильным мороженым

ACGH 14.90

Пахлава
Пахлава с тестом катаифи и орехами

AH 10.90

Галактобуреко
Тесто фило с манным кремом и ванильным мороженым

ACGH 9.90

Йогурт
с мёдом, грецкими орехами и тёртой апельсиновой цедрой

GH 7.90

Особое греческое мороженое
2 шарика: инжир и каймаки политико

G 8.90

Портокалопита AG 10.90
С ванильным мороженым

Спросите о нашем 
блюде дня!

Аллергены
A – Зерновые, содержащие глютен, и продукты из них; B – Ракообразные; C – Яйца и продукты из них; D – Рыба и продукты из неё;

E – Арахис и продукты из него; F – Соя и продукты из неё; G – Молоко или лактоза; H – Орехи;
L – Сельдерей и продукты из него; M – Горчица и продукты из неё; N – Кунжут и продукты из него; O – Сульфиты;

P – Люпин и продукты из него; R – Моллюски

Мясо и курица
Настоящий греческий гирос
подаётся с картофелем фри, салатом из 
томатов и лука, дзадзики и острым соусом

G 17.90

Мусака
Запеканка из баклажанов и картофеля с 
рубленой телятиной и соусом бешамель

ACGL 17.90

Сувлаки из курицы
подаётся с картофелем фри, салатом и 
дзадзики

G 16.90

Бифтеки из телятины, 
фаршированные сыром
С жареным картофелем, салатом и 
дзадзики

CG 17.90

Бараньи котлеты
подаются с печёным картофелем и 
дзадзики

G 27.90

Свиной стейк
С домашним картофелем фри и дзадзики

G 18.90

Соусы на выбор
Кетчуп, майонез, горчица и др.

2.20
За порцию

Свежее из моря
Дорада целиком
подаётся с овощами на гриле и салатом

DN 27.90

Филе сибаса на гриле
подаётся с пюре из батата, брокколи и 
морковью

DN 25.90

Филе лосося на гриле
подаётся со шпинатом с кунжутом и 
апельсиновой заправкой

DN 24.90

Мини-кальмары на гриле 
подаются в соусе фета-кунжут на салате из 
молодого шпината с черри

NR 23.90

Креветки на гриле
На восточном смешанном салате с 
апельсиновой заправкой 

BCG 29.90

Гарниры на выбор
Овощи гриль, жареный картофель, рис, 
шпинат, картофель фри и др.

7.50
За порцию



Preis in € - alle Steuern inbegriffen

Аперитив
La vie en rose 0.25l O 9.90 Просекко Серена 0.1l O 4.90
Хуго 0.25l O 8.90 Розовое игристое Фельснер 0.1l O 4.90
Негрони 0.25l O 12.00 Мартини Бьянко, сухой 4cl O 8.90
Рамаццотти Розато 0.25l O 8.90 Кампари с апельсином и содовой 4cl O 9.90
Апероль Шпритц 0.25l O 8.90 Белое вино с содовой 0.25l O 4.50
Летний шпритцер 0.5l O 7.50 Жёлтый Мускателлер Фельснер 1/8 O

Бутыл
ка

4.90
29.00

Белое вино
Мега Спилео Кюве
Малагузия/Ассиртико/Шардоне
Яркие спелые тропические фрукты с нотой 
зелёных трав

1/8 O
Бутылк
а

4.90
29.00

Малагузия 
Свежий, харизматичный, фруктовый, 
элегантный

1/8 O
Бутылк
а

5.90
32.00

Шато Джулия Ассиртико
Исключительный Ассиртико от Лазариди

1/8 O
Бутылк
а

5.90
32.00

Грюнер Вельтлинер Рид 
Мосбургерин
Цветочный аромат, свежий букет, нежная 
фруктовая кислотность

1/8 O
Бутылк
а

4.90
29.00

Рецина
Маламартина – классика 1/8 O 3.60

Rosè Felsner
Благородный, нежный розовый 
цвет.
В аромате прекрасные ноты клубники и малины, 
во вкусе живая, игристая кислотность

1/8 O 4.90

Безалкогольные напитки
Домашний имбирно-лимонный сок 0.50l 5.90
Свежевыжатый апельсиновый сок 0.20l 6.90
Сан Пеллегрино 0.25l 3.50
Сан Пеллегрино 0.75l 7.50
Аква Панна 0.25l 3.50
Аква Панна 0.75l 7.50
Содовая детский напиток 0.33l 2.10
Содовая с лимоном 0.33l 3.60
Содовая с бузиной 0.33l 3.60
Содовая с малиной 0.33l 3.60
Кока-кола, зеро, зеро зеро 0.33l 4.40
Фанта 0.33l 4.40
Спрайт 0.33l 4.40
Альмдудлер 0.33l 4.40
Холодный чай
Персик | Лимон

0.33l 4.40

Розовый лимонад 0.20l 5.30
Мутный яблочный сок 0.33l 4.70
Мутный яблочный сок с содовой 0.33l 4.10
Паго
Манго | Клубника | Абрикос | Чёрная смородина

0.20l 5.30

Пинк Парадайз  детский напиток 0.33l 2.30
Швепс Тоник
Биттер Лемон

0.20l 5.30

Красное вино
Аксия Ред 
Сира/Ксиномавро – Альфа Эстейт
Гармоничное дополнение к сытным блюдам

1/8 O
Бутылка

4.90
29.00

Цвайгельт Рид Вайтгассе
Тёмно-рубиновый цвет, ароматы ежевики и 
фиалки

1/8 O
Бутылка

4.90
26.00

Аметистос Ред
Каберне Совиньон, Мерло – Агиоргитико
Хорошо структурированный букет с ароматами 
лесных ягод, вишнёвого джема и специй

1/8 O
Бутылка

5.90
35.00

Паливу Эстейт Немея
Агиоргитико 100%, Немея
Насыщенное тёмное вино с выраженными 
танинами

1/8 O
Бутылка

5.50
32.00

Пиво
Греческий Мифос 0.33l AO 5.50
Будвайзер Ориджинал 0.33l AO 4.50
Будвайзер Ориджинал 0.50l AO 5.90
Будвайзер тёмный 0.50l AO 5.90
Пшеничное пиво 0.50l AO 5.90
Будвайзер безалкогольный 0.33l AO 5.30
Радлер 0.33l AO 4.90

Кофе и чай
Греческий кофе - 5.20
Эспрессо - 3.50
Двойной эспрессо - 5.10
Маленький кофе с молоком G 4.10
Большой кофе с молоком G 5.50
Фредо эспрессо (холодный) - 5.30
Кофе фраппе (холодный) - 5.30
Кофе фраппе с ванильным мороженым G 6.50
Меланж G 4.90
Кофе с молоком G 5.50

Мы также подаём наш кофе без кофеина

Греческий горный травяной чай - 5.20
Чай в чайнике Зелёный | Мятный | Фруктовый 
| Ройбуш | Ромашковый | Чёрный

- 4.70

Порция лимона - 2.90
Порция молока G 1.20
Стакан молока  детский напиток G 2.10

Крепкие напитки
Узо 4 cl 6.00
Метакса 5* 2 cl 4.50
Ципуро 2 cl 3.90
Мастиха 4 cl 4.50

Спросите у персонала о более широком выборе


